
 

 

 

 

Spargelkarte 

 

Würzige, grüne Spargelcremesuppe mit pikantem Spinat-Kräuteröl (vegan)   

16,90€ 

 

Weißer Spargel mit Neue Kartoffeln und Sauce-Hollandaise oder Zerlassener Butter  

25,90€ 

mit Parma Schinken  

37,90€ 

mit geräuchertem Lachs  

39,90€ 

 

Riesen-Bruschetta mit frischem Blattsalat, grünem Spargel, eingelegten 

Pfirsichen und Ricotta verfeinert mit Olivenöl und Honig (vegetarisch) 

19,50€ 

 

Doradenfilet mit grünem Spargel und reifen Tomaten dazu eine  

Weißwein-Buttersauce mit einem Hauch von Zitrus und Basilikum 

39,90€ 

 

 

 

 

 

Informationen bezüglich der Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie auf Wunsch von unserem Service-Team. 



 

 

 

Antipasti 
 

 

Riesen-Bruschetta mit geröstetem Gemüsekaviar, zartem Stracciatella-Käse  

und würzigem Pastrami 

19,90€ 

Burrata auf jungem Babyspinat, Tomaten und frischen Früchten dazu eine Balsamicosauce   

19,90€ 

Caesar Salad mit gegrilltem Hähnchenbrustfiletstreifen, klassisches Caesar-Dressing, 

Parmesanspäne und Süßen Cherrytomaten 

21,90€ 

Gemischte Antipasti nach Art des Hauses  

22,90€ 

Vitello-Tonnato vom Kalb mit einer luftig schwarzen Oliven-Sauce und Kapernäpfeln  

22,90€ 

Flammbiertes Tataki vom Lachs  auf einer Guacamole-Creme und Babyspinat an  

klassischer Honig-Senf-Sauce 

23,90€ 

Zart blanchierter Pulpo kombiniert mit Auberginenmousse, reife Tomaten mit Noten vom 

schwarzen Trüffel dazu Gurkentatar und Garnelenchips 

23,90€ 

Beeftatar nach Art des Hauses mit knusprigem Brioche, Trüffelsauce, frisch geriebenem 

Parmesan und Babyspinatblätter 

26,90€  
 

Pasta 

 
Handgemachte Quadroni gefüllt mit Ricotta und Oregano, serviert mit einer Basilikumsauce 

mit Noten vom frischen Mango 

25,90€ 

Spaghetti alle Vongole mit leicht pikanter Weißweinsauce und Pecorino-Käse 

25,90€ 

Spaghetti aglio e olio mit gebratenen Black-Tiger-Garnelen und Kirschtomaten   

30,90€ 

Spaghetti in würziger Tomatensauce, mit gebratenem Pulpo und Auberginen-Tranchen 

32,90€ 

Steinpilzrisotto mit gebratenen Baby-Kräuterseitlingen und grünem Spargel (vegetarisch oder vegan) 

32,90€ 

Pappardelle in Trüffelsauce mit flambierten Rinderfilettranchen und  

frisch geriebenem Trüffel 

35,90€ 

 
 

 

 

Informationen bezüglich der Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie auf Wunsch von unserem Service-Team. 



 

 

 

Pesce 

 
Wolfsbarschfilet zart gebraten mit buttrigem Kartoffelstampf und einem aromatischen Chimichurri 

 41,90€ 

Gebratenes Kabeljaufilet auf Steinpilz-Spargelrisotto 

44,90€ 

 

 

Carne 
 

Kalbsleber mit Salbei und Pfirsisch, cremiges Ofenkartoffelpüree dazu eine Apfel-Buttersauce 

und frisches Basilikum  

34,90€ 

Perlhuhnbrust mit einer Honig-Thymian Marinade an Kartoffelpüree, Babyspinat  

und einer Steinpilzsauce 

44,90€ 

Tranchen vom Lammrücken auf Parmesan-Kartoffelpüree mit gebratenen  

Kräuterseitlingen und Chimichurri 

52,90€ 

Rinderfilet auf grünem Spargel an Kartoffelpüree und marinierten  

Kimchi-Tomaten, dazu Kalbs-Jus 

55,90€ 

 

 

Dolci & Formaggio 
(hausgemacht) 

 
Tiramisu  

12,90€ 

Schokoladen Soufflé mit Eis   

13,90€ 

Crème brûlée mit Wildfrüchten  

14,90€ 

 

Gemischte Käseplatte   

17,50€ 

 

 

 

 

 

Informationen bezüglich der Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie auf Wunsch von unserem Service-Team. 


